Spiralovy hnétac tésta s preklapénim

typ LYNX a LYNX-R
LP Group, Itdlie

Dvourychlostni  spiralovy  hnétac tésta sintegrovanym
preklapecem od renomovaného vyrobce hnétacu je uréen do
vSech druhl provoz(. Rychle a Setrné zamisi tésta s obsahem
vody min. 55% = typ LYNX a s obsahem vody 45% = typ LYNX-R.
Tfi samostatné motory - pro spirdlu, pro dizi a pro preklapéni.
Mozny zpétny chod dize pfi prvni rychlosti hnéteni.
Po vymiseni preklapéc vyklopi tésto na stil
preklapéci vyska je 1400 mm nebo, do délicky
preklapéci vyska je 1900 mm.

Pro snadné vyklopeni tésta se mlZe pouzit tlaitko pro otdceni

LYNX B,
LYNX T,

dize.

Zakladni charakteristika stroje:

O dva stroje vjednom — miseni a preklapéni

O robustni konstrukce, pracovni nastroje a dize jsou v silném,

nerezovém provedeni

vvs

O typ LYNX-R je urcen pro tuzsi tésta, ma dvojité femenové

prevody pro pohon spiraly a zesilenou kopist

O jednoduchy elektronicky nebo elektromechanicky

ovladaci panel s nastavenim ¢asu miseni

Technicka data

Modely LYNX 120 160 200 250
Hmotnost tésta max. kg 120 160 200 250
Hmotnost mouky kg 75 100 125 175
Objem dize L 188 266 306 378
Motor spirdly v 1 a 2 rychlosti, kW, LYNX 2,06/5,2 5,5/10,3 5,5/10,3 6/12
Motor spirdly v 1 a 2 rychlosti, kW, LYNX-R 3,7/6,2 6/12 6/12 6/12
Pfikon motoru dize / pfeklapéce kW 0,55/1,5 0,75/1,5 0,75/1,5 1,1/1,5
Site stroje mm LYNXB/LYNXT 1840 1950 1950 1980
Hloubka stroje mm LYNXB /LYNXT 1760 1800 1820 1870
Vyska stroje mm LYNXB/LYNXT 1510/1730 | 1650/1730 | 1650/1730 | 1650/1730
Vyska pti pfeklopenimm LYNXB/LYNXT 2500/3050 | 2680/3200 | 2700/3240 | 2780/3310
LYNX B vaha stroje kg LYNX / LYNX-R 1045/1085 1235/1285 1245/1295 | 1300/1350
LYNX T vaha stroje kg LYNX /LYNX-R 1175/1215 1365/1415 1375/1425 | 1425/1475
Pfipojeni 400V, charakteristika jistice ,C“
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