Spiralovy hnétac s pevnou dizi
typ STAR line a STAR PLUS line group E

LP Group, Itdlie

Mensi dvourychlostni spiralovy hnétac od predniho svétového vyrobce hnétacu je urcen do vSech druht
provozu. Rychle a Setrné zamisi vSechny druhy tést s kapacitou do 40 kg nebo do 60 kg.

STAR LINE — model s jednim motorem pro spiralu i dizi. PFfi pfepnuti na druhou rychlost miseni se tak zvysi
rychlost nejen otacek spiraly, ale i rychlost otacek dize.

STAR PLUS LINE — model se dvéma motory, jeden pro
spiralu a jeden pro dizi, jako klasické velké hnétace.

Zakladni charakteristika:

robustni konstrukce
spirala a pevna kopist
tichy chod

jednoduchy ovladaci panel
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s dvéma casovaci
moznost zmény ovladani na elektronicky panel
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typ STAR PLUS — mozZnost zpétného chodu dize pfi

prvni rychlosti

kryt diZze - mrtizka nerez nebo prahledny plastovy
vhodny pro tésta s obsahem vody vyssim nez 55%
pfipojeni 400 V = &
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Technicka data:

Model STAR40 | sTARG0 | STARPLUS | STARPLUS
40 60
Hmotnost tésta max. ( kg) 40 60 40 60
Hmotnost mouky ( kg ) 25 36 25 36
Objem dize (1) 60 78 60 78
Vyska po hranu dize ( mm)) 710 730 780 780
Pfikon kW pfi 1. / 2. rychlosti 1,5/3 1,5/3 1,5/3 1,5/3
Pfikon motoru dize ( kW) 0,55 0,55
Site stroje (mm) 545 580 545 580
Hloubka stroje ( mm) 1025 1075 1025 1075
Vyska stroje (mm) 1235 1235 1345 1345
Vaha stroje ( kg) 235 245 265 275
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