Cisti¢ka plechi s olejovanim Ay

Jeros 6011 / Jeros 6015, Jeros, Dansko \"—'&

Tyto pribézné Cisticky patii svou konstrukci a provedenim mezi nejlepsi Cistici stroje na trhu. Jsou
vhodné pro Cisténi rznych druht a velikosti plecht bez okrajli i plechl s dvéma protilehlymi okraji.
Navic jsou vybavené zatizenim, které plechy po vycisténi potre slabou vrstvou oleje.

Vyhody stroje:
O robustni konstrukce, kterd odolava
tlaklim vznikajicim pfi ¢iSténi
nerezové provedeni stroje
Cistici vdlce vhodné i pro perforované
plechy
snadna obsluha, pfi pouziti odbérného
voziku zvladne Cisténi jeden pracovnik
bezpe¢na manipulace s plechy, stroj je
uzavieny, vstupni otvor je minimalni
pouze na vsunuti plechu
O mobilni stroj, kolec¢ka jsou zabezpedena
brzdou
O lze objednat rdzné vysky nohou
O jednoducha udrzba
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Princip stroje:

Dva ocelové podavaci vodorovné valce vtdhnou mezi sebou plech do cisticky. Zaroven tyto valce
drti hrudky napecené na plechu. Plech dale projede mezi ® Cisticimi valci s ocelovymi kartaci (u
silikonovych plechi jsou to nylonové kartace) a mezi ® vodicimi valci k ® olejovacim valcim, které
plech jemné potfou vrstvou oleje. Typ 6015 je doplnény o par ® nylonovych docistovacich valca,
ktery je umistény mezi vodicimi a olejovacimi valci. Na vystupu z Cisticky je plech odebiran
obsluhou, nebo m@Ze padat do odbé&rného voziku. Cisti¢ka je vyzkousena i na éeské ¢erné nerovné
plechy. Stroj se vyrabi ve 4 Sitkovych provedenich podle Sirky ¢isténych plechl — viz tabulka.
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Kapacita Cisticky cca 100 plechll / 6 — 8 minut
Rozméry: vyska 800 — 1050 mm dle zadani
Sirka viz tabulka
délka 6011-630mm / 6015—780 mm
Prikon / pripojeni 2kw /400V
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