COOL RISING WACHTEL

KVné ras ‘r'l'ZEl‘l\'Im kVn Utllm Found in the best bakeries of the world
COBOX, Wachtel, Némecko

Jedinecna technologie COOL RISING - patent firmy Wachtel
= fizené, pomalé kynuti pfi nizkych teplotach a dostatecné
vlhkosti. Systém napomaha rozvinuti chutovych vlastnosti vyrobkg.
Zajisténi dostatecné vlhkosti i pfi nizkych teplotach je jednim ze
zakladnich predpokladd konecné kvality vyrobk( spolecné se
systémem proudénim vzduchu ,DEWA”. Produkty jsou, po projiti
systémem COOL RISING zastabilizovany a pfi spravném skladovani
pfipraveny pro okamiité peceni i v prtibéhu dalSich minimalné 15
hodin. PIné automaticky systém kombinuje kynuti i chladici procesy
vjednom zafizeni. Je fizen pocitatem a monitorovan nékolika
senzory. Chladici systém a vyvijeni pdry jsou navrieny pro zajiSténi
maximalni hygieny. Poskytuji optimdlni vykon a svymi rozméry
vyhovuji malému kompaktnimu boxu. Stény, podlaha i strop jsou
poskladany ze sendvicovych paneld 80 mm silnych. Provedeni
z nerezové oceli jak uvnitf tak zvenci boxu je samoziejmosti.

Kynarny COBOX jsou uréeny pro mensi prostory napf. prodejny.
Cobox VA 6080-5/B pro vozik, muzZe byt s najezdem, nebo zapustény
do podlahy (60 mm).

Cobox VA 6080-5 se zasupy na plechy, je na nozickach.
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Teplotni kfivka COOL RISING
el

Teiglingstemperatur - COOL RISING Zelle (exemplarisch)

Ovladani na dvefich:
dotykovy panel 1Q Cool

Einbring. / Logerphase Kontrolliertes /
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TYP VA 6080-5 VA 6080-5/B
20 plech 600x800 mm 1 vozik 600x800 mm

Rozmeér boxu Sxhlxv 700 x 1120 x 2670 mm 960 x 1000 x 2610 mm

Vyska s oddélenym chladicim zafr. 2330 mm 2270 mm

Rozmér dvefi Sxv 620 x 1790 mm 700 x 1900 mm

Pracovni teplota / vlhkost -25°C az +40°C /45 -99 % jiz od +1°C

Pfipojeni vody / odpad %“ /40 mm

Ptikon / pripojeni 3 kW /400V
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