Etazova plynova pec WACHTEL

typ C0|umbus, WaChteI, NémeCkO Found in the best bakeries of the world

WACHTEL COLUMBUS
Jedna se o masivni etazovou pec, s plynovym nebo olejovym horakem. | , i = B
Poskytuje rovnomérné rozlozeni a distribuci tepla do vSech etazi. 1‘

Hlavni znaky:

OO ovladani pres panel IQ Touch, zobrazeni vsech potfebnych
udajl i béhem peceni

O pro snadné ovladani mize byt panel umistény mimo pec,
napf. u osazovaciho zafizeni, pfimo na peci je pak u kazdé etaze
druhé jednoduché ovladani — ,joystick”, kterym se da pfimo
na peci spustit nebo ukoncit program, zapafit, otevfit odtah ....

O dvé nebo tfi samostatné ovladatelné skupiny etazi s moznosti
rGznych teplot peceni pfi provedeni pece ,Variomat“ nebo
,Triomat

O technologie dvoustupriového hofaku = kratky ¢as nahrati
na stanovenou teplotu
O pecné desky etdzi z mineralnich materialQ
O vysoce vykonné vstfikovace pary jsou umisténé v oblasti —_ -3
hofaku, ¢imz eliminuji tepelné ztraty ® — =
O vysokd provozni spolehlivost —
O 200 mm silna izolace pece
O varianta ,,0“ - provedeni pece s hofakem a vyménikem
v horni ¢asti pece nad pe¢nymi komorami
O pec Columbus Comfort s vnitini vyskou etazi 230 mm je vhodna
pro automatické osazovaci zafizeni
O Siroky rozsah pecnych ploch podle typu pece
O Columbus Comfort E nabizi az 43,2 m? peéné plochy
O pfristup pro Cisténi a udrzbu je z pfedni strany pece, to
umoznuje obestavéni pece ze 3 stran
AL == e
Technicka data Columbus C Columbus E Columbus Comfort
Pocet pater max. 6 6 9
Sitka patra mm 1200 1800 1200/ 1800 / 2000
Hloubka patra mm 1600/ 2000 1600/ 2000 2000 / 2400
Vyska patra mm 165 nebo 205 165 nebo 205 230
Sitka pece mm 1620 2220 1700/ 2300 / 2500
Hloubka pece mm 2380 /2780 2380/ 2780 3180/ 3580
Vyska pece mm 2345/ 2700 2345 /2700 3050
Peéna plocha: 7,7 - 14,4 m? 11,5-21,6 m? 14,4 - 43,2 m?
Vykon hotdku az 114 kW 139 kW 290 kW

0321
Omega SLOVAKIA spol. s r.o. /’7 Omega CZ spol. s r.o.
Dielenska Kruzn 2422138, 038 61 Vrity (7~ ome g a Nachodska 2552, 193 00 Praha 9
Tel.: +421 434 009 011 &= K, Tel.: +420 281 021 420
Fax: +421 434 009 020 Fax: +420 281 920 840
e-mail: omegask@omega-bakery.com www.omega-bakery.com e-mail: omega@omega-bakery.com



