ARTISAN SFM EC - prumyslova linka
KONIG, Rakousko

Stroj na jemné zpracovani volnych
tést s dlouhou dobou kynuti.

Tésto se preklapééem vyklopi z dize do
nasypky o objemu 160 L. Setrny systém
vyroby platu tésta zacind 3-valcovym
predlisovanim 5 jemnym bocnim
tvarovanim. Tvarovaci valce, se
samostatnymi pohony pro pfesné nastaveni
na kazdy druh tésta, vytvari od zacatku
absolutné homogenni pas tésta, v tloustce
podle nastaveni. MoZnost posypu smési pod
a na pas tésta Optimalizovand presnost
hmotnosti, zejména u tést s vysokou
vytéZnosti a dlouhou dobou odpocinku.
Podélné krdjeni vyménnymi kruhovymi nozi
a sekani gilotinou s vyménnymi noZzi.

Volitelné vybaveni:

O posypové zatizeni
O razici stanice
O zakruZovaci stanice
O vlazeni
O multifunkéni nafezavaci jednotka
O otaceci zafizeni
O osazovaci zafizeni
O moznost spojeni s linkou Combiline
Vyhody stroje:
O pro téstai 100% zitna az 100% psenicna
O wvykon 400 az 1.200 kg tésta / hod (u chleb( az 1.500 kg)
O az 16.200 vyrobkd nezakruzovanych v 6 fadach (45 sekd / min)
O az 11.800 vyrobkd zakruzovanych v 6 fadach, 40 — 160 g (33 sek( / min)
O wvyroba chleb 160 —1.400 g
O dotykovy 14 panel, uloZeni 99 programi
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